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Proposta 1

PAN FRITTO
burrata e gambero rosso di Mazara del Vallo

CAPASANTA IN CROSTA
croccante con crema di topinambur

RISOTTO “CASCINA SALERA"
con gamberi e agrumi

PESCATO DEL GIORNO
cid che il mercato del giorno ci offre, arricchito dalla nostra fantasia

MOSCOW MULE
bavarese al lime, cetrioli canditi allo zenzero,

gelatina alla vodka e sorbetto al limone

€ 65 escluso bevande

Proposta 2

LOLLIPOLL
aletta di pollo con scamorza affumicata

IL MANZO DEL CARROPONTE
marinato in alga nori e in tartare servito con i suoi condimenti

RISOTTO “CASCINA SALERA"
con fonduta di taleggio e riduzione di vino rosso

COSTINE DI SUINO IBERICO PATANEGRA
in salsa BBQ alla birra e cavolo cappuccio

PANETTONE ARTIGIANALE
con crema al mascarpone

€ 50 escluso bevande
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Propasta 3

BON BON DI MOZZARELLA
in finta carrozza avvolta nel Joan Pedro Domecq

UOVO 68 °C “Le Selvagge”
con crema di castagne e pepe all‘arancia

RISOTTO CARNAROLI “CASCINA SALERA"
con broccoletti e limone salato

GUANCIA DI VITELLO
brasata al vino rosso con polenta morbida

PANETTONE ARTIGIANALE
con crema al mascarpone

€ 45 incluso bevande

caffé, acqua e 1 bottiglia di vino ogni tre persone
(da noi suggerito)

r 3

PIZZA FRITTA
con salsa di pomodoro e parmigiano

TARTARE DI SALMONE
maionese al wasabi

RISOTTO CARNAROLI “CASCINA SALERA"
con crema di zucca e amaretti

PIOVRA
arrostita con cipolla rossa di Tropea al sale Maldon

TIRAMISU MODERNO
crema al mascarpone, savoiardo, sfera di cioccolato e caffe

€ 50,00 incluso bevande

caffé, acqua e 1 bottiglia di vino ogni due persone
(da noi suggerito)




