“ll vino é la parte intellettuale di un pranzo”
Alexandre Dumas

Per accompagnare ed esaltare al meglio il tuo dessert,
lasciati guidare da Alen nella scelta del vino piu adatto.

VINI'IN MESCITA

Moscato d'Asti DOCG 5%
Az. Agr. Massolino £ 00

Moscato di Scanzo 2018 DOCG 15%
Az. Agr. Biava € 25,00

Malvasia delle Lipari V.T. DOC12,5%

Hauner Carlo € 2000

Etna Chinato 18%

Federico Graziani €140




LA PASTICCERIA

Tiramisu Carpaccio di ananas
tradizionale con savoiardi e crema al mascarpone bacche rosse e sorbetto al limone
€ 800 € 800
Mousse al cioccolato Selezione di gelati e sorbetti artigianali
biscotto morbido al cacao e lamponi £ 800
€ 900

Crostatina di mele

e arancia Pernambucco con crema inglese alla cannella

€ g0

Per intolleranze e ollergie
chiedere dllo staff
il dessert del giorno



